FEUVILLETE AU
FROMAGE

FILET DE POISSON
PANE

JAMBON BRAISE*
SAUCE DIABLE

EBLY AUX PETITS
LEGUMES

CUISSE DE POULET*

PUREE DE BROCOLIS

SAINT NECTAIRE

OMELETTE AUX
POMMES DE TERRE

CANTAL

RESTAURANT D'ENFANTS 4
GROUPE SCOLAIRE HENRI GALLIEN
Du 14 au 20 septembre 2026 * viande locale et VBF
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
MENU RENAISSANCE
PASTEQUE PATE DE CAMPAGNE |TOMATES AU BASILIC SALADE PAIN

D'EPICES

DAUBE DE BCEUF AU
GENIEVRE

BOULGOUR AUX
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SALSIFIS AU JUS | FLAN BISCUITS SECS LAITIER RAISIN BLANC RAISINS
PECHES POIRE FONDANT AUX
POMMES
t;ﬁl%"*i;%cré
GOUTER PREVU PAR LE CUISINIER EN MAINTENANT 1 FOIS PAR SEMAINE LE
Le Maire, Le Cuisinier
C. BRINGER G.LONJON
PRODUITS LAITIERS FECULENTS LEGUMES VERTS et FRUITS PRODUITS SUCRES VIAMDE, POISSOMN et OEUF
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